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Aperitifs / Aperitifs
·	 Prosecco				              					            0,1l - 6,90€
·	 Prosecco Flasche treviso (j)				              		    0,75l - 39,90 €
·	 Exotic APEROL  (j,4)							                       0,2l - 10,90 €
·	 Donna Serap Spritz (j,4)						                       0,2l - 10,90 €
 ·	 Sarti Lemmon Spritz (10,j)						                        0,2l - 8,90 €
·	 Limoncello Spritz (10,j)						                         0,2l - 9,50 €
·	 Aperol Spritz (Secco, Soda) (4, 10,j)			                                    0,2l - 9,50 €
·	 Aperol Mango (4, 10,j)							             0,2l - 9,50 € 
·	 Pink Dragon Spritz  (4, 10,j)						          0,2l - 10,90 €
·	 Aperol Mango alkoholfrei ) (4)     				                       0,2l - 8,90 €
·	 Campari Spritz (4,10,j)							             0,2l - 9,50 €   
·	 Lillet blanc Wild Berry (j)					                         0,2l - 9,50 € 

Bier / Beers 
·	 Schlösser alt (a)                                   				                      0,33l - 3,90 €
·	 Radler (a)   								                            0,3l - 3,90 €
·	 Radler alkoholfrei (Brinkhoffs) (a) 				                      0,33l - 3,90 €
·	 Estrella Damm								              0,3l - 3,90 €
·	 Indische Lager (King Fisher) (a)   					           0,3l - 4,10 €
·	 Radeberger Pils (a)  							             0,3l - 3,90 € 
·	 Radeberger Pils alkoholfrei (a)  				                      0,33l - 3,90 €
·	 Schöfferhofer Weizen (a)						            0,5l - 5,90 €
·	 Schöfferhofer Weizen alkoholfrei (a)  			                       0,5l - 5,90 €
·	 Oberdorfer Helles (a)  						                          0,5l - 5,90 €
 
Erfischungen / Signature Refreshers 
·	 Grinch Limonade (4) 								           5,90 € 
·	 Tropical Limonade (4) 							                        5,90 € 
·	 Summer Breeze Limonade (4)  						                       5,90 €  
·	 Mango Limonade (4) 								            5,90 € 
·	 Rose Limonade (4) 								         	    5,90 € 
·	 Berry monsoon Limonade  (4)						       	    5,90 € 
·	 Nimbu pani  									         	    5,90 €
	 						    
Lassi  (Joghurtgetränke)  Yoghurt Drinks
·	 Berry Lassi (c)                                   					       	      0,3l - 6,20 €
·	 Tropical Lassi  (c,4)  							            0,3l - 6,00 €
·	 Mango Lassi (c,4) 							          	       0,3l - 5,90 €
·	 Namkeen Lassi - salzig (c) 						            0,3l - 5,90 €

Alkoholfrei / Alcohol-free
·	 Tafelwasser / Table water						            0,3l - 3,50 €
·	 Mineralwasser / Still oder Medium				                     0,25l - 3,50 €
·	 Mineralwasser / Still oder Medium				                      0,75l - 7,90 €
·	 Pepsi, Pepsi Zero, 7 up (2,3,4,8,9,14)					                         0,3l - 4,10 €
·	 Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water, 
             Russian Wildberry (10)	   					       	       0,2l - 3,50 €
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Säfte und Nektar / Juices and nectar 
·	 Apfelsaft 				    					          0,3l - 5,50 €
·	 Maracujasaft 				      				         0,3l - 5,50 € 
·	 Guava- &  Drachenfrucht 	   					          0,3l - 5,50 €
·	 Mangosaft 					      	                           		       0,3l - 5,50 €

Alle Säfte und Nektar sind auch als Schorle erhältlich. 	   	      0,3l - 4,50 €
All juices and nectars are also as spritzer available.

Heiße Getränke / Hot drinks
·	 Chai (Schwarzer Tee mit Milch 					                     4,00 € 
·	 Kaffee (2) 								         		     3,00 € 
·	 Espresso (2) 									          	    3,00 € 
·	 Espresso Macchiato (2) 							        	    3,20 € 
·	 Doppelter Espresso (2)							        	    3,80 € 
·	 Cappuccino (c, 2) 								         	    3,50 € 
·	 Latte Macchiato (c, 2) 							        	    4,50 € 
·	 Ingwer Tee mit Minze und Honig  						         4,90 € 
·	 Yogi Tee 			    					        		     4,90 € 
·	 Schwarzer Tee mit Zitrone 						       	    4,90 €		
	
Indische Schnäpse / Indian liquor
· 	 Paul John 									              2 cl - 8,50 €
· 	 Indri									           	      2 cl - 7,50 €
· 	 Mango oder Coco							            2 cl - 3,90 €
· 	 Amrut									              2 cl - 7,50 €
· 	 Indischer Rum 							                          2 cl - 5,50 €

Spirituosen / Spirits
· 	 Fernet Branca								             4 cl - 6,50 €
· 	 Bailey									              4 cl - 5,90 €
· 	 Limoncello								        	      4 cl - 5,90 €
· 	 Kahlua									              4 cl - 5,90 €
· 	 Averna 									              4 cl - 5,90 €
· 	 Ramazzotti 								             4 cl - 5,90 €
· 	 Marini Bianco								             4 cl - 6,50 €
· 	 Düsseldorfer Kirsch							            2 cl - 3,90 €
· 	 Osborne Brandy							                          2 cl - 5,50 €
· 	 Remy Martini								             2 cl - 6,90 €
· 	 Vecchia Grappa di Prosecco 					      	      2 cl - 5,90 €
· 	 Williams Birne 	 			    	  			        2 cl - 3,90 €
· 	 Jägermeister								             2 cl - 3,90 €
· 	 Ouzo									                           2 cl - 3,90 €
· 	 Sambuca									              2 cl - 3,90 €
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Signature Cocktails

· 	 Espresso Martini							          	       0,2l - 11,90 €
· 	 Old Fashioned 								              0,2l - 13,90 €
·	  Whiskey Sour								              0,2l - 12,50 €
· 	 Punjab Highball							                            0,2l - 9,90 €
· 	 Delhi Garden 								               0,2l - 9,90 €
· 	 Old Monk Highball 							              0,2l - 9,50 €
· 	 Jack Daniel‘s Highball 						                           0,2l - 9,90 €
· 	 Speyside Ginger Highball 						             0,2l - 9,50 €
· 	 Black Lable Highball 							             0,2l - 11,50 €
· 	 Wild Berry Smash	  						                          0,2l - 9,90 €

Indian Signature Gin & Tonics

· 	 Malhar Gin								         	       0,2l - 13,90 €
· 	 Jaisalmer Gin								              0,2l - 13,90 €
· 	 Hapusa Gin								                            0,2l - 13,90 €
·  	 Jamun Dry Gin								              0,2l - 13,90 €

Gin Tonic

Alle Gin Tonics werden mit 4 cl Gin und Schweppes Dry Tonic serviert.
All Gin Tonics are served with 4 cl Gin and Schweppes Dry Tonic.

· 	 Mango Gin								          	       0,2l - 13,50 €
· 	 Libellis Gin								          	       0,2l - 13,50 €
· 	 Illusionist Gin							                           0,2l - 13,90 €
· 	 Gordons  Gin								              0,2l  - 8,90 €	
· 	 Bombay Saphire Gin							             0,2l  - 9,90 €
· 	 Hendrick´s Gin								              0,2l - 12,50 €
· 	 Rangpur Gin								              0,2l - 10,50 €
· 	 Gin Mare Gin								              0,2l - 13,50 €
· 	 Monkey 47 Gin								              0,2l - 14,50 €
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Roséwein / Rose wine (j)  

·          Rose saignee - Trocken			             			   	    0,15l - 7,90 €
  									                 0,75l Flasche – 33,90 €
Mit markanter Frische präsentiert sich dieser Saignée-Rosé aus dem Adrianna
Vineyard. Die Verbindung internationaler und heimischer Rebsorten verleiht 
ihm Spannung und Eigenständigkeit. Intensiv und prägnant im Aromenspiel, 
überzeugt er am Gaumen durch klare Struktur und saftige Tiefe. Ein satten 
Finale rundet das Geschmacksbild ab. Passend zu Antipasti, sommerlichen 
Salaten oder Grillgerichten überzeugt dieser ausdrucksstarke Rosé von 
Christian Hirsch.

· 	 Cima rosé - Trocken (j)                                        			   	    0,15l - 6,90€ 
									                    ,75l Flasche - 29,90 €
In der Nase feine, fruchtige Noten. Ein gut ausgewogener Geschmack, 
sehr angenehm, frisch und fruchtig. Im Abgang fruchtbetont. Passt 
hervorragend zu Vorspeisen, zu allen leichten Gerichten, Fischgerichten, 
gegrilltem Fisch und hellem Fleisch.

· 	 Zotz Creation Rose´- Lieblich			         	 	    0,15l – 7,90€ 
									                  0,75l Flasche – 35,90€
Fruchtig, erfrischend und ganz ohne Alkohol! Unser alkoholfreier Rosé 
bringt den Sommer ins Glas. Er duftet intensiv nach frischen Beeren wie 
Erdbeere und Himbeere. Geschmacklich erwartet Sie ein perfekt 
ausbalanciertes Spiel aus feiner, lieblicher Fruchtsüße und belebender 
Frische. Der ideale, leichte Begleiter für laue Sommerabende, der 
hervorragend zu Melone-Feta-Salat, Sommerrollen oder frischen 
Erdbeeren passt.

	 Alle Weine sind auch als Weinschorle zu haben                          0,15l - 5,90 € 
	 All wines are also available as wine spritzer 

	 Rotweine / Red wine

· Merlot Caringole IGP d’Oc – Trocken                			  	  0 ,15l - 6,90 € 
									                 0,75l Flasche - 29,90 €
Der reinsortige Merlot von Le Croix Belle ist ein gefälliger und charmanter 
Rotwein aus Südfrankreich. Das Bouquet erinnert an reife Kirschen, 
schwarze Johannisbeeren, Kakao und mediterrane Kräuter. Ein Rotwein mit 
weichem Abgang und feinen Tanninen.

· Primitivo Donna Mariza/Salento IGP – Trocken (j)                               0,15l - 6,90 €
									                 0,75l Flasche - 29,90 € 
Im Glas zeigt sich ein dunkles Rubinrot mit violetten Reflexen. Das Bouquet 
ist geprägt von reifen roten Früchten wie Brombeeren und Kirschen, 
begleitet von Gewürznoten und zarter Bitterschokolade. Am Gaumen 
präsentiert er sich vollmundig und samtig mit weichen Tanninen und einem 
anhaltend fruchtigen Abgang. 

· Indischer Sula - Trocken (Dry) (j)      			                                 0,15l - 6,90 € 
									                 0,75l Flasche - 29,90 €
Dieser Shiraz Cabernet ist seidig und erdig und voller dunkler Kirschen, 
Pfeffer und Mokka- Noten.  
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Dornfelder feinherb – Halb Trocken			       		   0,15l – 6,90 €
										                   0,75l fl 29,90 €
Ein Rotwein mit hohem Spaßfaktor. Besonders weicher Körper sowie eine 
tolle Fruchtigkeit nach Kirschen, Pflaumen und Waldbeeren. Ein un-
komplizierten Begleiter für Genussmomente.


	 Weißweine / White wine (j) 
				  
· Riesling Einblick – Halb trocken			             			     0,15l – 6,90€ 
										                  0,75l FL – 29,90€
Charming Riesling. Kühle Säure aber dezent, Obstaromen aber nuanciert, 
rund und geschmeidig aber nicht belanglos. Der Riesling der alles 
wiedervereint, sogar im Winter verleiht er genügend Wärme um die kalten
 Tage zu überwinden.

· Sauvignon blanc estate collection – Trocken        			   0,15l – 6,90 € 
										                 0,75l FL – 29,90 € 
Seit 1934 widmet sich die Familie Puklavec dem Weinbau in der slowenischen 
Steiermark im Weinbaugebiet Podravje. Dieses wird auch die "Toskana des 
Ostens" genannt. Kein Wunder, dass sich Sauvignon Blanc hier besonders 
wohlfühlt. Der Estate Selection Sauvignon Blanc ist ein energiereicher 
Wein mit intensiven Noten von Zitrusfrüchten, Stachelbeeren und Heu. 
Am Gaumen ist er frisch und saftig, mit einer feinen Mineralität im Abgang.

· Merlot weiss - Trocken(j)                                                  			       0,15l -7,90 € 
									                  0,75l Flasche - 35,90€
Frische Aromen von Himbeeren, feine Nuancen von Flieder und Minze. Am 
Gaumen mit saftiger roter Beerenfrucht, animierende Frische und 
Lebendigkeit,  die den verspielten Trinkfluss begleitet. Er bereichert helles 
Fleisch vom Grill treffsicher,  auch sommerliche Salate und leichte 
Gerichte mit Meeresfrü chten finden in ihm häufig  einen kongenialen
 Begleiter. 
 
· Grauer Burgunder, Weingut Espenhof	  - Trocken   		   0,15l – 6,90 €
										                   0,75l Fl 29,90 €
Sehr fruchtig mit birne und mirabelle, dezente kräuter- und kernig- 
erdig burgundernoten. Er präsentiert sich am Gaumen mit zartem 
schmelz & fülle gepaart mit feiner mineralik vom muschelkalk, 
die für ein schönes finish sorgt. 
 
· Indischer Sula blanc - Trocken (Dry) (j)		 	  		   0,15l - 6,90 €
									                 0,75l Flasche - 29,90 €  
Ein emblematischer Sauvignon Blanc, international anerkannt. Dieser 
köstlicheWeißwein ist aromatisch, knackig und frisch und hat die 
klassischen grünen Pfeffernoten eines Sauvignon Blanc, bietet aber auch
 bezaubernde tropische Aromen. 

· Zotz Creation Blanc - Lieblich				           		    0,15l – 7,50 € 
											           0,75l- 35,90 €
Diese Weißwein-Cuvée alkoholfrei wird aus Markgräfler Trauben hergestellt. 
Nach der Gärung im Stahltank wird dem Grundwein mittels Vakuum-
destillation mit Aromarückgewinnung schonend der Alkohol entzogen.
	
	 Alle Weine sind auch als Weinschorle zu haben                         0,15l - 5,90 € 
	 All wines are also available as wine spritzer 
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Wein aus Flaschen

· 	 Riesling Flörsheimer - Trocken				                0,75l fl 55,90€

Ein Riesling mit präziser und gradliniger Struktur. In der Nase frische 
Fruchtaromen von Limone und Aprikose. Am Gaumen mineralisch und 
animierend, die markante Säure ist durch die Frucht schön ausbalanciert.

· 	 Minuty rose - Trocken					                0,75l fl 65,90€

Château Minuty ist seit über 85 Jahren im Besitz der Familie Matton-Farnet. 
Seit 1955 ist es als Cru Classé klassifiziert und eines der wenigen Weingüter 
der Provence, das seine Trauben ausschließlich von Hand erntet.  Die 
Cuvée M Limited Edition ist eine Komposition aus 60 % Grenache, 30 % Cinsault
 und 10 % Syrah. Diese Rebsorten sind die Grundpfeiler dieses Top-Rosés 
und verleihen ihm viel Eleganz, Frische und aromatische Komplexität.

· 	 Lugana dop ,,Oro‘‘ - Trocken					               0,75l fl 49,90€

DieserWeißwein ist die perfekte Wahl für Fischgerichte und Pasta mit 
leichten Saucen, bietet aber auch eine hervorragende Begleitung zu 
leichteren Fleischgerichten, wo seine fruchtigen Akzente die Aromen
 des Essens wunderbar unterstreichen.

· 	 Pinto blanc klostenberg - Trocken			              0,75l fl  39,90€

Ein kräftiger Essensbegleiter für den besonderen Moment. Passend zu 
geröstetem und gebratenem Fisch sowie hellem Fleisch wie z.B.: Saltimbocca
 alla Romana, Steinbutt aus dem Ofen in Fenchel-Weißwein-Sud mit 
Kartoffeln und mediterranem Gemüse, Hummer auf Linguine mit 
Krustentierschaum. Am besten karaffieren und aus großem Glas genießen.

· 	 Montespina Verdejo DOP - Trocken	 		             0,75l fl 35,90€

Strohgelb mit leicht grünlichen Nuancen, klar und glänzend. Sehr 
ausdrucksstark in der Nase, wobei sich die typischen Aromen der Rebsorte 
Verdejo, wie frisch geschnittenes Heu und Fenchel, mit den charakte-
ristischen Noten von tropischen Früchten wie Ananas, Guave und Mango 
vermischen. Am Gaumen zeigt er sich explosiv, fruchtig und cremig, 
mit einem sehr fruchtigen, langen und seidigen Finale.

· 	 Fuentespina	 Crianza, DOP - Trocken		             0,75l fl 55,90€

Purplish red in colour with a ruby robe. Very expressive in the nose, notes 
of red and black fruits are mixed with vanilla, lactic and roasted tones. 
In the mouth it is powerful, pleasant, enveloping, very smooth, with a long 
and fresh finish.
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Vorspeisen / Starters
UnseRe Suppen
08. Shrimp Suppe (c, h, 9)								        	 8,50 €
Shrimps in Suppenbrühe mit Knoblauch, Ingwer, Sahnesoße 
und indischen Gewürzen
Shrimp in soup broth with garlic, ginger, cream sauce and
 Indian spices. 

09. Chicken Suppe (c)								         7,50 €
Fein gehacktes Hähnchen in Suppenbrühe mit Sahnesoße 
und indischen Gewürzen.
Finely chopped chicken in soup broth with cream sauce
and Indian spices. 

10. Tomatensuppe (c)									        6,90 €
Tomatensuppe mit Sahnesoße und indischen Gewürzen.
Tomato soup with cream sauce and Indian spices. 

11. Dal Suppe (c)										          6,90 €
Linsen in Suppenbrühe mit Sahnesoße und indischen Gewürzen.
Lentils in a veggie broth with cream sauce and Indian spices.
	

Unsere Royal Specials

12. Jhinga Butterfly (a,b,g)                                                                                    14,90€
Zarte Garnelen im Butterfly-Schnitt, mariniert mit Ingwer, 
Knoblauch und Pfeffer. Goldbraun in feiner Panade 
ausgebacken – außen knusprig, innen saftig.
Tender butterfly-cut prawns marinated in ginger, garlic, and 
black pepper. Golden-fried in a light breadcrumb crust—perfectly
crunchy on the outside, juicy on the inside.

13. Dahi Kebab (c,i)									          9,90€
Zarte Medaillons aus Joghurt und Paneer mit Paprika, Ingwer 
und Cashewkernen.  Eine harmonische Mischung aus Cremigkeit 
und feiner Süße.
Velvety medallions of yogurt and paneer with peppers, ginger, 
and cashews. A perfect harmony of creamy textures and a hint 
of sweetness.

14. Bhinder´s Walnuss Kebab (c,i)	 					     9,90 €
Zarter Paneer und geröstete Walnüsse, verfeinert mit indischen 
Gewürzen und Kräutern. Goldbraun ausgebacken – 
außen knusprig, innen cremig-nussig.
Medallions of fresh paneer and toasted walnuts, seasoned 
with hand-picked herbs. Golden-fried to create a sophisticated 
balance of soft and crunchy textures.
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15. Papadum Cheese Ball (c,a)						                9,90€
Handgestampftes Gartengemüse und edle Gewürze, gefüllt 
mit einem Kern aus schmelzendem Käse. Umhüllt von einer 
extra-knusprigen Papadum-Kruste und goldbraun 
ausgebacken – ein wahrer Schatz der Mogul-Küche.
A vibrant blend of carrots, beans, and cauliflower with a
gooey cheese heart. Coated in crushed papadums for a 
spectacular, spiced crunch. 

16. Beetroot Galouti (c,a)	 						                9,90€
Feine Komposition aus Roter Bete, Paneer und Kartoffeln, 
veredelt mit aromatischen indischen Gewürzen.
House-crafted beetroot, paneer, and potato galouti with 
fragrant Indian spices.

17. Chicken Pakora								                  8,90€
Mariniertes Hähnchenfleisch in einer Kichererbsen-
mehlpanierung frittiert
Deep fried marinated boneless chicken breaded with 
chickpeas flour

	 Unsere Naans

18. Bhinder Naan (a,c) 							                9,90 €
Indisches Fladenbrot mit Zwiebeln, Käse und Paprika                         
Indian flat bread with homemade onions, chees and paprika  

19. Kashmiri Naan    (a,c,i)                                                                                    9,90 € 
Mit Rosinen, Mandeln, CashewKerne und Honig 
gefülltes Naanbrot  
Indian flat bread filled with raisins, almonds, 
cashew kernels and honey 
 
20. Chicken Naan (a,c) 							                9,90 €
Scharfes indisches Fladenbrot mit Tandoori-Hähnchen
& Knoblauch
Spicy indian flat bread with tandoori chicken and garlic

21. Paneer Naan (a,c) 								                 9,90€
Indisches Fladenbrot mit hausgemachtem Käse
Indian flatbread with homemade cheese

	
 

BhinderTandoor_menu_.indd   9BhinderTandoor_menu_.indd   9 25.06.26   09:1625.06.26   09:16



	

	 Unsere Chaats

22. Aloo Shrimp Chat     (g, 4)                                                                                  11,50 €
 
Gebratene Shrimps mit Zwiebeln, Gurken, Kartoffeln, 
süßer Chilisoße  und indischen Gewürzen. 
Stir-fried shrimp with onions, cucumber, potatoes  
and sweet chili sauce Indian-style spices.

23. Samosa Chat (a,c,i) Vegan nicht Möglich                                           9,90 €
 
BlätterTeig-Taschen gefüllt mit Kartoffeln, Erbsen, Cashew, 
Rosinen  und indischen Gewürzen mit Joghurt mangosoße, 
minzsoße und Granatapfel Puff pastry pockets filled with 
potatos, peas, cashews, raisins and indian spices served with 
yoghurt, mango sauce, mint sauce and pomegranate. 
  
24. Aloo Chicken Chat (4)                                                                                       10,90 €
 
Köstliches indisch gewürztes Tandoori-Hähnchen mit 
Kichererbsen, Zwiebeln, Kartoffeln, Gurken und süßer 
Chillisauce.  
Delicious Indian spiced tandoori chicken with chickpeas, 
onions, potatoes, cucumber and sweet chili sauce.  
 
25. Mango Bhalla (c) Vegan nicht Möglich	 		               10,90 €		
														            
Knusprige Linsenbällchen in cremigem Joghurt, verfeinert mit 
süßem Mangopüree, würzigen Chutneys und aromatischen 
indischen Gewürzen – eine fruchtig-frische Variante des 
klassischen Dahi Bhalla
Crispy lentil fritters soaked in creamy yogurt, topped with 
sweet mango puree, tangy chutneys, and aromatic Indian 
spices for a refreshing tropical twist on the classic dahi bhalla   
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	 Hauptgerichte / Main dishes 

-	 Bhinder’s Tandoori Special

30. Lamm Chops (c,4)  							            	         29,90 €
Zarte Lammkoteletts, mariniert mit aromatischen indischen 
Gewürzen, im Tandoor gegrillt und anschließend langsam 
mit Butter und hausgemachten Gewürzen vollendet – 
für ein besonders saftiges und rauchiges Aroma. 
Tender lamb chops marinated in aromatic Indian spices, 
flame-grilled in the tandoor and slowly 
finished with butter and house spices for an exceptionally 
juicy and smoky flavor.

31. Nurrani Kebab (c,4)  					     		          29,90 €
Unsere besondere Interpretation des klassischen 
Mughlai-Kebabs – zartes würziges Hähnchenhack 
ummantelt und im Tandoor gegrillt, anschließend mit 
aromatischem Lammhack umhüllt und erneut gegart 
– für ein intensives, rauchiges Geschmackserlebnis. 
Our signature twist on the classic Mughlai kebab –
coated with spiced minced chicken and roasted in t
he tandoor, then wrapped in flavorful minced lamb and 
grilled again for a rich, smoky, and layered 
taste experience.

 
-	 Tandoori Gerichte

32. Jheenga Tandoori (c, 4,g)                                                                             29,90 € 
Fein marinierte Garnelen nach Art des Hauses im 
Tandoori-Ofen gegrillt 
Our home-style marinated prawns grilled in the T
andoor oven 

33. Tandoori Mix Grill (c, 4)                                                                             26,90 € 
Eine Zusammenstellung aus unseren köstlichen 
Spezialitäten, mit Hähnchenbrust-Filetstücken,  
Lamm und Garnelen  
A compilation of our delicious specialities with 
chicken breast pieces, lamb and prawns 

34. Chicken Tikka Garlic (c, i)                                                                       23,90 € 
Hähnchenbrust in cremiger Knoblauch-Cashew-Soße mit 
Ingwer und leckeren  indischen Gewürzen mariniert. 
Chicken breast marinated in creamy garlic/cashew sauce 
with ginger and delicious Indian spices. 
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35. Chicken Tikka Malai (c,i) 							         24,90 € 
Hähnchenbrust in cremiger Cashewsoße mit Cardamoms, 
Ingwer, Knoblauch und  mit indischen Gewürzen mariniert 
und im Tandoori-Ofen gegrillt. 
Chicken breast in a creamy cashew sauce with cardamoms, 
ginger, garlic and  Indian spices, marinated and grilled in a 
tandoori oven. 

36. Chicken Tikka Haryali(c, 4)                                                                           21,90 € 
Im Tandoori-Ofen gegrilltes Hähnchenbrustfilet mariniert 
in Joghurt, Spinat mit Minz-Koriander-Soße
Marinated in joghurt chicken breast grilled in the Tandoori,
spinace, a mint-coriander sauce

37. Chicken Tikka Tandoori (c)                                                                            21,90 € 
Hähnchenbruststücke mariniert in Joghurt, am Spieß im 
Tandoori-Ofen gegrillt
Pieces of chicken marinated in joghurt and grilled on a spit
in the Tandoori 

Bhinder Special mit Reis (Vegan möglich) 
 
38. Lamm Boti Masala (c,4) (mittelscharf)                                                       26,90 € 
Eine pikante Zwiebel- und Tomatensoße mit gebratenem 
Lamm, gehackten Zwiebeln, Paprika und indischen Gewürzen
Für einen besonderen Geschmack. 
A spicy onion and tomato sauce with roasted lamb, 
chopped onions, peppers and  Indian spices for a special taste. 

39. Ente Boti Masala (c,4) (mittelscharf)                                                      26,90 € 
Eine pikante Zwiebel- und Tomatensoße mit gebratener Ente, 
gehackten Zwiebeln, Paprika und indischen Gewürzen für 
einen besonderen Geschmack. 

40. Ente und Honig (4) (mittelscharf) 	  	 			     26,90€
Ente in Soße mit gehackten Zwiebeln, Pilzen, Tandoorisoße, 
mit Honig gebraten auf einer heißen Platte serviert.
Duck in onion sauce with chopped onions, mushrooms, 
tandoori sauce and honey, served on a hot plate.

41. Hähnchen Boti masala. (c,4) (mittelscharf)                                        23,90 € 
Eine pikante Zwiebel- und Tomatensoße mit gebratenem 
Hähnchen, gehackten Zwiebeln, Paprika und indischen 
Gewürzen für einen besonderen Geschmack. 
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	 Curry Teller 

Unsere köstlichen Curry-Gerichte werden mit frittiertem Fleisch, 
Reis und Beilagensalat serviert. 

42. Homestyle curry (c,) (mild) 
Currysoße nach Art des Hauses mit Zwiebeln und Tomatenpüree, 
Curryblättern, Ingwer- Knoblauch-Paste, Joghurt und indischen 
Gewürzen. 
Our home-style curry sauce with onion and tomato puree, 
curry leaves, ginger garlic, yoghurt and Indian-style spices. 

43. Mushroom curry (c) (mild) 
Currysoße nach Art des Hauses mit Zwiebeln und Tomatenpüree, 
Champignons, Curryblättern, Ingwer-Knoblauch-Paste, Joghurt 
und indischen Gewürzen. 
Our home-style curry sauce with onion and tomato puree, champions, 
curry leaves, ginger garlic, yoghurt and Indian-style spices. 

44. Madras curry (c, d)    
Eine scharfe Zwiebelsoße nach südindischer Art mit Curryblättern, 
Senfsamen, Sahnesoße und indischen Gewürzen 
A South Indian style hot onion sauce with curry leaves, 
mustard seeds, cream sauce and  Indian spices. 

45. Jalfrazi curry (c)   
Pikante gewürzte Tomaten und Zwiebelsoße mit Paprika, Zwiebeln, 
Knoblauch, Ingwer. 
Spicy seasoned tomato and onion sauce with paprika, onions, 
garlic, and ginger. 

46. Bombay curry (c) (mild) 
Mittelscharf püriertes Zwiebel-Curry mit gehackten Zwiebeln, 
Paprika, Knoblauch und Ingwer.  
Medium hot pureed onion curry with chopped onions, peppers, 
garlic and ginger.
 
47. Buttersoße - sehr mild (c, i, 4) 
Eine besonders cremige Kurkuma-Cashew-Sahnesoße mit Tomaten  
Creamy turmeric-cashews-cream sauce with tomatoes 

48. Kashmiri curry (c, i) (mittelscharf)    
Mandeln-Cashew-Sahnesoße mit indischen Gewürzen. 
Almond cashew cream sauce with Indian-style spices. 

49. Mango Curry (süß) (c) (sehr mild) 
Köstliches Mango Curry mit Sahnesoße und indischen Gewürzen. 
Delicious mango curry with cream sauce and Indian-style spices. 
 
Zusätze 
Ente / Duck                                                                                                                      	            27,90 €
Hähnchen / Chicken                                                                                                                    23,90 € 

BhinderTandoor_menu_.indd   13BhinderTandoor_menu_.indd   13 25.06.26   09:1625.06.26   09:16



	 Curry & Co 
 
Unsere traditionellen Curry Gerichte werden mit Basmati-Reis 
serviert. 
Our traditional curry dishes are served with basmati rice. 
 
1. Wähle deine Base / Pick your base 
 
50. Korma - sehr mild (c, i)  Vegan nicht Möglich
Kurkuma-Sahnesoße mit Mandeln, Kokosnuss und einer 
feinen indischen Gewürzmischung 
 Turmeric cream sauce with almonds, coconut and a 
fine blend of Indian spices. 
 
51. Palak-Spinace - mild(c) 
Rahm-Spinat mit indischen Gewürzen, Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch und Sahnesoße. 
Creamed spinach with Indian-style spices, onions, ginger, 
garlic and cream sauce. 

52. Buttersoße - sehr mild (c, i, 4) Vegan nicht Möglich
Eine besonders cremige Kurkuma-Cashew-Sahnesoße mit Tomaten. 
Creamy turmeric-cashews-cream sauce with tomatoes 
 
53. Mango Curry - mild (c) 
Köstliche Mango-Curry-Sahnesoße 
Delicious mango-curry-creamsauce 
 
54. Mushroom Curry - mild (c) 
Currysoße nach Art des Hauses mit Zwiebeln und Tomatenpüree, 
Champignons, Curryblätter, Ingwer-Knoblauch-Paste, Joghurt 
und indischen Gewürzen. 
Our homestyle curry sauce with onion and tomato puree, 
champions, curry leaves, ginger garlic,  yoghurt and  
Indian-style spices.    
 
55. Tikka Masala - mittelscharf (c, 4)  
Delikate orientalische Kräutersoße 
Delicious sauce of oriental herbs 
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56. Madras Curry - scharf (c, d)    
Eine scharfe Zwiebelsoße nach südindischer Art mit Curryblättern, 
Senfsamen, Sahnesoße und indischen Gewürzen.  
A South Indian hot onion sauce with curry leaves, mustard seeds, 
cream sauce and Indian spices. 
 
57. Jalfrezi (c)   
Pikant indisch gewürzte Soße mit Tomaten, Paprika, Ingwer, 
Knoblauch und Zwiebeln  
Spicy Indian sauce with tomatoes, capsicum, ginger, garlic 
and onions 
 
58. Broccoli Curry (c) 
Currysoße nach Art des Hauses mit Zwiebeln und Tomatenpüree, 
Brokkoli, Curryblätter,  Ingwer-Knoblauch-Paste, Sahnesoße und 
indischen Gewürzen. 
Our home-style curry sauce with onion and tomato puree, broccoli, 
curry leaves, ginger  garlic, yoghurt and  Indian-style spices. 
 
59. HomeStyle Curry (c, d) 
Südindisches Gericht zubereitet mit Curryblättern, Ingwer, Chilli, 
Zitronen, Saft, Senfsamen, Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten und 
Joghurt.  
South Indian dish with curry leafes, ginger, chilli, citrus, juice, 
garlic, onions, tomatoes, mostard seeds and yogurt. 
 
60. Kashmiri (c, i)   
Mandeln/Cashew-Sahnesoße mit indischen Gewürzen. 
Almond cashew cream sauce with Indian-style spices. 
 
 
2. Wähle deinen Zusatz / Pick your addition 
· Hähnchen / Chicken                                                                                              	              18,50 € 
· Garnelen / Prawns                                                                                                                      22,90 € 
· Ente / Duck                                                                                                                                       22,90 € 
· Gebratenes  Lamm/ roasted lamb                                                                                         21,90 €   
· Paneer / Homemade cottage cheese                                                                                   19,50 € 
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	 Tandoori vegetarisch
						    
62. Tandoori Panner Tikka (c,4)						                  23,90€
Hausgemachter Käse mit Paprika, Zwiebeln in Tomaten-
soße mariniert und am  Spieß gegrillt 
Homemade cheese with paprika, onions marinated in tomato 
sauce and grilled in  Indian Tandoori

63. Tandoori Garlic Panner Tikka (c)					     24,90€
Hausgemachter Käse mit knoblauch, Paprika, Zwiebeln in 
Tomatensoße mariniert und am  Spieß gegrillt 
Homemade cheese with garlic,  paprika, onions marinated 
in tomato sauce and grilled in  Indian Tandoori

64. Tandoori Vegetable Tikka (c,4)					      	 23,90€
Gemüsemischung (Paprika, Kartoffeln, Pilze, Auberginen, 
Zucchini, Blumenkohl,  Brokkoli), mariniert in Quark, 
indischen Gewürzen und im Tandoori-Ofen gegrillt. 
Vegetable mix (peppers, potatoes, mushrooms, aubergines, zucchini, 
cauliflower,  broccoli), marinated in quark, Indian spices 
and grilled in the tandoori oven.
 

 
	 Vegetarische Gerichte / Vegetarian dishes 

Zu allen vegetarischen Gerichten wird leckerer 
Basmati-Reis serviert. 
We serve to all the vegetarian dishes delicious basmati rice. 
 
65. Shahi Aubergine - mild (c, i) Vegan nicht möglich                        18,90 € 
Auberginen gefüllt mit Blumenkohl, Zucchini, Karotten, 
Cashewnüssen, Rosinen,  frittiert und serviert in einer 
speziellen Cashew-Mandel-Sahnesauce. 
Aubergines stuffed with cauliflower, zucchini, carrots, 
cashew nuts, raisins,  deep fried and served in a special
cashew almond cream sauce. 
 
66. Shahi mirach - mild (c, i) Vegan nicht möglich                               18,90 € 
Frittierte Paprikaschoten gefüllt mit Blumenkohl, Zucchini, 
Karotten,  Cashewnüssen und Rosinen, serviert in einer 
speziellen Cashew-Mandel-Sahnesauce. 
Deep fried peppers stuffed with cauliflower, zucchini, carrots, 
cashew nuts,  raisins and served in a special cashew almond 
cream sauce. 
 
67. Malai koftas – (c,i) mild vegan nicht möglich                                  18,90 € 
Gemüsebällchen aus Kartoffeln, hausgemachtem Käse und 
Mandeln in  Kichererbsenmehl gebraten mit Cashew-Mandel-Sauce. 
Vegetable balls made from potatoes, homemade cheese and 
almonds fried in  chickpea flour with cashew almond sauce.  
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68. Dal Makhni - mild (c)                                                                                       16,90 € 
Delikat gekochte schwarze Linsen in Butter mit Tomaten, 
Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch. 
Delicatly cooked black lentins in butter with tomatoes, 
onions, ginger and garlic. 
 
69. Karahi Panner (c,i) Mittel scharf   				               19,50€
Indischer Frischkäse mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten 
und frisch gemahlenen Kadhai-Gewürzen in einer 
würzigen, halb-trockenen Masala-Sauce.
Indian cottage cheese tossed with onions, bell peppers, 
tomatoes, and freshly ground kadhai spices in a rich 
semi-dry masala.

Menü für zwei Personen 
 
101. Punjabi menü                                                                                                      62,90 €  
· Vorspeise 
2x Chicken Suppe (c) 
Delikate Hühnersuppe mit Koriander, Knoblauch, Curry-
blättern und indischen Gewürzen.  
Delicate chicken soup with coriander, garlic, 
curry leaves and Indian spices.   

· Hauptgang  
1.	 Chicken tikka Tandoori (c, 4) 
Hähnchenbruststücke mariniert in Joghurt, am Spieß im
 Tandoori-Ofen gegrillt.  
Chicken breast pieces marinated in yoghurt, grilled on a 
skewer in the tandoori oven.  
2.	 Chicken Curry  (c)
Wählen Sie bei Curry & Co ein Gericht 
Grilled chicken in an oriental herb sauce.  
3.	 Garlic naan (c,a) 
Delikates indisches Fladenbrot mit Knoblauch verfeinert.   
Delicious Indian flatbread refined with garlic. 
 
· Nachspeise 
Wählen Sie bei der Nachspeise ein dessert menu.
Choose one dish from the dessert menu. 
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102. Dawat Menü                                                                                                                  70,90 €  
· Vorspeise 
2x Shrimps-Suppe (c,h,9)                                                                                                                                
Shrimps in Suppenbrühe mit Knoblauch, Sahnesoße und indischen 
Gewürzen. 
Shrimp in soup broth with garlic, garlic, cream sauce and 
Indian spices. 

· Hauptgang 
1. 	 Tandoori Mix Grill (c, g, 4) 
Mariniertes Hähnchenfleisch, Lammfleisch und Garnelen in
 Joghurt, am Spieß im Tandoori Ofen gegrillt.  
Marinated chicken, lamb and prawns in yoghurt, grilled 
on a skewer in a tandoori oven.   
2.	 Lamm Curry (c)
Wählen Sie bei Curry & Co ein Gericht 
Choose one dish from Curry & Co menu  
3.	 Garlic naan (c, a) 
Delikates indisches Fladenbrot mit Knoblauch verfeinert.  
Delicious Indian flatbread refined with garlic. 
 
· Nachspeise 
Wählen Sie bei der Nachspeise ein dessert menu
Choose one dish from the dessert menu 

103. Vegetarisches Menü                                                                                          59,90 €
· Vorspeise 
2x Dal Suppe (c) 
Fein gehacktes Gemüse in Suppenbrühe mit Ingwer, Knoblauch, 
Kochsahne mit einem Hauch Zitronensaft. 
Finely chopped vegetables in soup broth with ginger, garlic, 
and cooking cream with a touch of lemon juice. 

· Hauptgang 
1. Mix vegetable Grillteller (c, 4) 
Gemüsemischung (Paprika, Kartoffeln, Pilze, Auberginen, Zucchini, 
Blumenkohl, Brokkoli), mariniert in Quark und indischen Gewürzen. 
Vegetable mix (peppers, potatoes, mushrooms, aubergines, zucchini, 
cauliflower, broccoli) marinated in quark, and Indian spices 
and grilled in a tandoori oven. 
2. Dal makhani (c) 
Delikat gekochte schwarze Linsen in Butter, Tomaten, Ingwer, 
Knoblauch und Sahnesoße. 
Delicately cooked black lentils in butter, tomato, ginger, garlic 
and cream sauce. 
3. Garlic naan (c, a) 
Delikates indisches Fladenbrot mit Knoblauch verfeinert. 
Delicious Indian flatbread refined with garlic. 

· Nachspeise 
Wählen Sie bei der Nachspeise ein dessert menu
Choose one dish from the dessert menu 
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	 Für unsere kleinen Gäste bis 14 Jahre. 
	 For our younger guests under 14 years. 
 
70. Chicken Mango mit Basmati Reis (c)                                                        		  13,90 € 
Hähnchenbrust-Filetstücke in einer Mango-Kurkuma-
Sahnesoße  
Chicken breast fillets in a delicious mango-turmeric-
cream sauce 
 
71. Butter Chicken mit Basmati Reis (c, i, 4)                                                  		  13,90 € 
Eine besonders cremige Kurkuma-Cashew-Sahnesoße
mit Tomaten 
Sturdy turmeric-cashews-cream sauce with tomatoes  
 
72. Korma chicken									          13,90€
Kurkuma-Sahnesoße mit Mandeln, Kokosnuss und einer 
feinen indischen Gewürzmischung 
Turmeric cream sauce with almonds, coconut 
and a fine blend of Indian spices. 

	 Extra Naan und Beilage

75. Papadum´s										             4,50€
Knuspriges Brot aus Linsenmehl  
Crusty bread from lentil flour 

76. Plain Naan (c,a)									            3,90€
Indisches Fladenbrot aus Hefeteig 
Crusty Indian flat bread made from dough

77. Butter Naan (c,a)									            5,90€
Weiches, im Tandoor gebackenes Fladenbrot mit feinen
Teigschichten,  zwischen denen Butter eingerollt wird,
für eine zarte, blättrige Textur und einen besonders 
Buttrigen Geschmack.
Soft tandoor-baked flatbread made with delicate layers of
dough rolled with butter in between, creating a rich, 
flaky texture and buttery flavor.

78. Garlic Naan (c,a)									           4,90€
Delikates indisches Fladenbrot mit Knoblauch verfeinert 
Crusty Indian flat bread, prepared with garlic
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79. Tandoori Roti (c,a)									                3,90€
Indisches Fladenbrot aus Vollkornmehl 
Indian flat bread made from wholemeal flour 

80. Bundi Raita  (c)									                            6,20€
Kichererbsenteig-Perlen in Joghurt mit indischen Gewürzen. 
Chickpea batter pearls in yoghurt with Indian-style spices.

81. Pilao Rise										                              7,50€
Gebratener Basmatireis mit Erbsen. 
Fried basmati rice with peas

82. Gemischter Salat (c)								                            9,90€
Frischer Eisbergsalat mit Tomaten, Gurken und Paprika 
mit hausgemachtem Dressing. 
Fresh iceberg salad with tomatoes, cucumber and peppers 
with homemade dressing sauce.

83. Chicken Salat (c,4)								                          10,90€
Gemischter Salat mit Tandoori-Hähnchen. 
Mixed salad with tandoori chicken

84. Shrimp Salat	 (c, 4,g)								                          11,90€
Frischer Eisbergsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Karotten 
und gebratenen Shrimps 
Fresh iceberg lettuce with tomatoes, cucumber, paprika 
and carrots with fried shrimp

85. Mix Pickels (d)									                             3,90€
schafres eingelegtes Mischgemüse im öl und indischen 
gewürzen.
Spicy pickled mixed vegetables in oil and indian spices.

86. Extra Reis										                 4,50€

87. Mango- / Minze- / Scharfe oder Tamarind-Soße			                       2,50€
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	 Nachspeisen / Desserts 
 
94. Gulab Jamun (c)                                                                                                 		     6,90 € 
In Honig gebackene Süß-Klößchen in Milch und Quark (c) 
Sweet dumplings, backed in honey, in milk and quark 

Eissorten pro Kugel

·	 Vanille										            2,80 € 
·	 Schokolade 									           2,80 € 
·	 Erdbeere  										            2,80 € 
·	 Zitrone    										            2,80 € 
·	 Stracciatella									           2,80 € 
·	 Blue Bubble gum								                        2,80 € 
·	 Walnuss  										            3,00 € 
·	 Mango    										            3,00 € 
·	 Pistazie										             3,10 € 
·	 Mocca 										            2,80 € 
·	 Amarena 										            2,80 € 
·	 Cheesecake    									           2,80 € 
·	 Kinder bueno									           2,80 € 

Speisen und Getränke, die in unserer Karte beziffert sind, enthalten folgende 
Zusatzstoffe und Allergene:

Zusatzstoffe / 1: geschwärzt - 2: koffeinhaltig - 3: Antioxidationsmittel - 
4: mit Farbstoff - 5: mit Geschmacksverstärkern - 6: mit Konservierungsstoffen - 
7: mit Phosphat - 8: mit Süßungsmittel Aspartam - 9: enthält eine Phenylalanin-
quelle - 10: Chininhaltig - 11: gewachst - 12: geschwefelt - 13: mit Süßungsmittel 
Cyclamat - 14: mit Süßungsmittel Acesulfam

Allergene / a) glutenhaltig - b) Eier und Eierzeugnisse - c) Milch und 
Milcherzeugnisse - d) Senf und Senferzeugnisse - e) Soja (-bohnen) und Soja-
erzeugnisse - f) Sellerie und Sellerieerzeugnis - g) Krebstiere und Krebstier-
erzeugnisse - h) Fisch und Fischerzeugnisse - i) Erdnüsse und Erdnuss-
erzeugnisse oder Schalenfrüchte - j) Schwefeldioxid oder Sulfiden

Für weitere Informationen zu Allergenen, Zutaten und Inhaltsstoffen 
fragen Sie bitte unser Service-Team. Wir helfen gerne weiter und sind für Sie da!
For more information on allergens and ingredients please ask our service-team. 
We are here for you, and always happy to help!
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Unsere typischen indischen Zutaten und ihr Nutzen für den Menschen 

Bockshornkleesamen - Entzündungshemmend, vorbeugende Wirkung 
gegen Abszesse, Blähungen, Geschwüre, blutreinigend und heilt Nierenblutung. 

Chilli - Beruhigt Herz und Kreislauf, enthält Vitamin C, verhindert Arterienverkal-
kung und Thrombose .

Fenchel - Verdauungsfördernd, beugt Blasensteinen, Krämpfen, Bauchschmerzen und 
Blähungen vor.
 
Garam Masala - Wärmende Wirkung, kann zu jedem Gericht individuell zusammenge-
stellt  werden und hat seine entsprechende heilsame Wirkung. 

Ingwer - Appetitanregend, wirkt heilend bei Entzündungen, Rückenschmerzen, Migrä-
ne, Müdigkeit und Reisekrankheit.
 
Kardamon - Reich an Vitamin A, B und C, hilft gegen Mundgeruch, Verdauungsstö-
rungen,  Nervosität  und Erkältungen.

Knoblauch - Reich an Vitamin A, B und C, fördert die Durchblutung der Herzgefäße, 
senkt   den Blutdruck und hilft bei der Potenzschwäche. 

Koriander - Verdauungsfördernd, wirkt anregend auf die Verdauungsorgane und 
ist als Aphrodisiakum bekannt. 

Kreuzkümmel - Verdauungsfördernd, hilft gegen Magen- und Darmkrankheiten. 

Kurkuma - Verdauungsfördernd, regt den Appetit an, unterstützt die Galle und Nie-
ren und  hilft gegen Hautkrankheiten. 

Nelken - Keimtötend und schmerzstillend, gut bei Zahnschmerzen, wirkt gegen Ent-
zündungen  im Rachen und hilft gegen Mundgeruch. 

Pfeffer - Appetitanregend, beruhigt besonders die Magenwände. 

Safran - Krampflösend, hilft bei Magenbeschwerden, ist gut für das Herz und unter-
stützt die Verdauung.

Zimt - Stresshemmend, wirkt gegen Magenschmerzen und unterstützt den Verdau-
ungsprozess
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